Prompts IA - Site Internet :

“‘Donne moi une idée de croquettes ou de patée pour chat innovante que mon animalerie pourrai
commercialiser.”

“Bien s(r, voici une idée innovante pour des croquettes ou de la patée pour chat :

Croquettes ou Patée "Gastronomie Sensorielle" a Base de Ingrédients
Locaux et Exotiques

e Concept : Proposer une gamme de croquettes ou patée qui combine des ingrédients
locaux et exotiques de maniére originale, offrant non seulement des bienfaits nutritionnels,
mais aussi une expérience sensorielle unique pour les chats. Cette gamme serait congue
pour stimuler les papilles des chats tout en répondant a leurs besoins nutritionnels.

e Caractéristiques :

Ingrédients locaux de qualité : Viandes de fermes locales, légumes bio et fruits de
saison, ce qui offre une tracgabilité et une qualité supérieure tout en soutenant les
producteurs locaux.

Ingrédients exotiques et rares : Par exemple, des extraits de moringa, du quinoa
ou du yaourt d'origine asiatique, connus pour leurs propriétés antioxydantes et leur
capacité a soutenir le métabolisme.

Textures et saveurs variées : Offrir une variété de textures dans chaque bouchée
(croquettes, morceaux tendres, gelée) et des mélanges de saveurs peu courantes,
comme du canard aux baies de goji ou du saumon a la mangue.

Formulation sensorielle : Chaque variété de croquette ou patée est formulée pour
attirer un sens particulier du chat, que ce soit I'odorat (arémes exotiques), le go(t
(combinaison de saveurs inattendues), ou méme la texture (des morceaux fondants
ou croustillants).

e Avantages :

@)

o

Originalité : Une approche innovante qui répond au besoin de stimuler l'intérét des
chats pour leur nourriture en offrant des expériences gustatives nouvelles et
variées.

Attractivité pour les propriétaires de chats : Les propriétaires cherchent de plus
en plus des produits différents et intéressants pour leurs animaux, et cette approche
basée sur la diversité des saveurs peut plaire a un public curieux et désireux de
diversifier I'alimentation de leurs compagnons.

Soutien a la santé : En plus de proposer des saveurs uniques, ces produits
peuvent étre formulés pour soutenir des aspects spécifiques de la santé des chats
(systéme digestif, peau et pelage, niveau d’énergie).



e Exemples de recettes :

o Poulet & Quinoa a la mangue : Une recette Iégére et exotique, parfaite pour les
chats actifs ou les jeunes chats.

o Saumon & Moringa aux courgettes : Pour les chats qui ont besoin de soutien
digestif et antioxydant.

o Canard & Baies de Goji : Un plat riche en nutriments et acides gras essentiels
pour un pelage brillant.

Cette idée permettrait & ton animalerie de proposer une gamme de produits a la fois raffinée, saine
et originale, et qui pourrait attirer une clientéle attentive a la qualité et a la diversité des aliments
pour leurs animaux.”

“J'aime beaucoup l'idée du saumon et moringa aux courgettes. Tu pourrais me décrire ce produit
?”

“Saumon & Moringa aux Courgettes : Croquettes ou Patée Gourmande et
Sain

Description :

Une recette unique alliant saumon frais, moringa et courgettes pour offrir a ton chat une nourriture
saine, savoureuse et bénéfique. Le saumon apporte des Oméga-3 pour un pelage brillant, tandis
que le moringa soutient le systéme immunitaire grace a ses propriétés antioxydantes. Les
courgettes, riches en fibres et vitamines, favorisent une digestion optimale.

Bienfaits :

e Soutien immunitaire avec le moringa.
e Pelage et peau sains grace aux Oméga-3 du saumon.

e Digestion facile avec les fibres des courgettes.

Caractéristiques :

e Recette sans céréales ni conservateurs artificiels.
e Texture fondante (patée) ou croquante (croquettes).

e |déale pour les chats adultes, notamment ceux ayant des besoins digestifs ou un pelage
sensible.

Ce produit allie plaisir et santé pour les chats tout en offrant des ingrédients de qualité supérieure.”



“tu peux me faire une image incluant la patée et les croquettes”

PATEE POUR CHAT

UTIEN PEAU ET 3
TAIRE PELAGE SAINS  CEREALLS.

Voici 'image présentant a la fois la patée et les croquettes "Saumon & Moringa aux Courgettes".
J'espére qu’elle correspond a ce que tu imaginais !

“Réalise moi un site Internet sur "Saumon & Moringa aux Courgettes : Croquettes ou Patée
Gourmande et Sain, pour chats" en reprenant ce modéle précis ci-dessous en mettant en avant le
SEO choisi : <head> <meta http-equiv="Content-Type" content="text/html; charset=UTF-8" /> Mon
produit est "Saumon & Moringa aux Courgettes : Croquettes ou Patée Gourmande et Sain"
<title>Animalerie Animotopia</title> <meta name="description" content="Découvrez "/> <link
rel="stylesheet" href="style.css"/> </head> <body> <h1>Site sur les produits
<b>surgelés</b></h1> <h2>Surgelés de poissons</h2> <p>La technique de congélation abaisse
lentement la température (jusqu’a 24 heures) transformant ainsi cette eau froide en cristaux de
glace. Ces cristaux finissent par perforer la paroi cellulaire des aliments, altérant ainsi leur texture
mais aussi leur saveur (évaporation de I'eau et des arémes volatils, production par les
micro-organismes de substances toxiques, modifications liées a des réactions enzymatiques et
non enzymatiques...).</p> <h2>Surgelés de Iégumes</h2> <img src="_surgeles.jpg"
titte="Surgelés de légumes pas cher"</img> <a href="legumes.htm">Lien vers la page des
légumes surgelés ...</a> <p>Les légumes surgelés pas chers sont une excellente alternative pour
allier praticité et qualité a petit prix. Grace a la surgélation, ces légumes surgelés conservent leurs
vitamines et leur fraicheur, offrant une solution économique pour cuisiner sainement toute I'année.



Que ce soit pour une poélée rapide, une soupe ou un accompagnement, les légumes surgelés pas
chers permettent de varier les repas sans se ruiner. Faciles a stocker et a préparer, ils évitent
aussi le gaspillage alimentaire. Pour une alimentation équilibrée et accessible, les légumes
surgelés pas chers sont un choix malin et pratique au quotidien !</p> </body>"

“Fais moi le html de la deuxiéme page expliquant les avantages de ce produit en suivant ce
modéle précis : <head> <meta http-equiv="Content-Type" content="text/html; charset=UTF-8" />
<title>SurgelA©s de IA©gumes pas cher</titte> <meta name="description" content="Les
irr&eacute;ductibles du surgel&eacute; fran&ccedil;ais vous proposent viandes, |&eacute;gumes,
poissons, crustac&eacute;s et desserts de nos r&eacute;gions &agrave; des prix bas toute
I&rsquo;ann&eacute;e !"/> </head> <body> <h1>LA©gumes surgelA®©s</h1> <a
href="index.htm">Lien vers la page d'accueil ...</a> <p>Les IA©gumes surgelA©s sont une
solution idA®ale pour profiter de produits frais toute &€ ™annA®©e, sans contrainte de
saisonnalitA©. GrA¢ce A un processus de surgA©lation rapide, ces IA©gumes conservent leurs
nutriments, leur goArt et leur texture, offrant ainsi une alternative saine et pratique aux IA©@gumes
frais. Faciles A cuisiner, ils permettent de gagner du temps en A®©vitant 14€™A©pluchage et la
dA©coupe, tout en garantissant une qualitA© optimale. Que ce soit pour une poA2A©e, une soupe
ou un gratin, les IA©gumes surgelA©s pas chers sa€™intA grent A de nombreuses recettes
A©quilibrA©es et savoureuses.</p> <p>En plus de leur cAtA© pratique, les IA©gumes surgelA©s
pas chers sont aussi une excellente option pour faire des A©conomies. Disponibles en grandes
quantitA®s et souvent vendus A un prix plus abordable que les IA©gumes frais, ils permettent de
rA©duire le gaspillage alimentaire en ne dA©congelant que la quantitA© nA©cessaire. Leur longue
conservation A@vite A©galement les pertes et garantit da€ ™avoir toujours des IA©gumes sous la
main. Polyvalents et accessibles, les IA©gumes surgelA©s sont une solution astucieuse pour
cuisiner sainement sans se ruiner.</p> </body>"

“propose un autre style en suivant ce lien : body { font-family: Arial; } h1 { color:pink;
background-color: orange; text-align: center; } h2 { color:red; background-color: orange; text-align:
center; }
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